Tanto Forte e uno spazio pulsante e versatile, la
materializzazione di un candido sogno, dove i vari
ambienti volumetrici possono essere plasticamente

modellati in relazione agli infiniti desideri.

Benvenuti

Tanto Forte restaurant is a pulsating and multiforme

space, a materialization of a pure dream, where the

various volumetric environments can be plastically
modeled in relation to the infinite desires.

Welcome

Il Benvenuto

Insalatina di mare con verdure croccanti
Calamari, cozze e vongole, gamberi, verdure di stagione, olio extra vergine
di oliva (e.v.0)

Sea salad with crunchy vegetables
Squids, shrimps, mussels, seasonal vegetables, extra virgin olive
oil (e.v.0)

Salumi Toscani con Crostini vegetali
Prosciutto, capocollo, corallina, pane tostato, verdure di
stagione, olio e.v.o

Tuscan Salami and toasts with vegetables
Smoked raw ham, Tuscan raw ham, Tuscan salami,
toasts, seasonal vegetables, extra virgin olive oil.

Selezione di formaggi con marmellate e mostarde
Formaggi locali, marmellate, mostarde

Selection of cheese, jam and sweet mustard
Local cheese, jam, sweet mustard

Verdure grigliate
Verdure di stagione, olio e.v.o

Grilled vegetables
Seasonal vegetables, extra virgin olive oll



Le paste della Maremma

Gnocchetti alla marinara
Gnocchetti di patate, calamari, gamberetti, cozze, vongole, pomodorini, olio
e.v.0

Potato dumplings “alla marinara”
Potato dumplings,calamari,shrimps,mussels,clams,fresh fish fillet,
tomatoes,extra virgin olive oil

Risotto con pomodori datterini, stracciatella e erbe
Riso carnaroli, pomodorini, formaggio fresco, erbe aromatiche, olio e.v.o.

Risotto with cherry tomatoes, stracciatella and fine herbs
Risotto, cherry tomatoes,strips of mozzarella and fresh cream,fine herbs

Pasta fresca alla norma
Pasta fresca, melanzane, sugo di pomodorino, ricotta, olio e.v.0

Fresh pasta with aubergine, tomatoes and ricotta cheese
Fresh pasta, aubergines, tomatoes, ricotta cheese, extra virgin olive oll

Risotto Gamberetti e Zucchine
Riso Carnaroli, zucchine,Gamberetti, olio e.v.o,

Risotto with shrimps and zucchini
Rice, shrimps, zucchini, extra virgin olive oll,

Pici al ragu Toscano

Ragu di bovino e Pasta fresca, macinato suino, vino rosso,
pomodoro fresco, olio e.v.0, sedano, carote, cipolle

Fresh pasta with Tuscan meat sauce

Fresh pasta, minced beef and pork, white wine, fresh tomaie,
extra virgin olive oil, celery, carrots, onions

Sapori di Mare

Scorfano con emulsione di pomodoro fresco e

olio e.v.o con coriandoli di verdura

Filetti di Scorfano, pomodoro, olio e.vo., julienne di verdure

di stagione

Redfish with fresh tomato emulsion and extra virgin olive oil,
confetti of vegetables

Redfish, tomatoes, extra virgin olive oil, julienne of seasonal
Vegetables

Gamberi alla piastra

Grilled Shrimps

Frittura di Calamari e Gamberi
Fried Shrimps and Squids

Pescato del giorno

Fresh fish



Sapori di Terra
Arrosto di cinta con caponatina di verdure
Arista di suino, patate, peperoni, melanzane, olio e.v.o

Arista roast with peppers sauce “caponata”
Roast pork, potatoes, peppers, aubergines, extra virgin olive oil

Straccetti di manzo al morellino con verdure
Manzo, vino rosso morellino, verdure di stagione, olio e.v.o

Strips of beef with vegetables morellino
Beef, red wine “Morellino”, seasonal vegetables, extra virgin olive oil

Roast-beef con pomodorini, rucola
Arrosto di manzo, pomodorini, rucola, olio e.v.o

Roast beef with cherry tomatoes and rocket salad
Roast Beef, cherry tomatoes, rocket salad, extra virgin olive oil

Filetto grigliato
Grilled beef fillet

Filetto al pepe verde
Beef fillet with green pepper

Tagliata

Sliced beef steak / entrecote/

| Dolci della Tradizione

Creme caramel
Creme caramel

Mele Caramellate
Caramelized apples

Millefoglie

Dessert Napoleon

Panna Cotta
Cooked cream

Tiramisu
Coffee-flavoured Italian

Tagliata di frutta
Sliced fruit

Prodotti sottoposti a trattamento di abbattimento rapido ai sensi del
Reg.Comunitario 853/04

Fiorentina Products submitted by treatment of quickly knocking down according to the

Tuscan beef steak EU Regulation No 853/04



